
6 huîtres creuses n°3
2 huîtres plates n°2
100 gr de bigorneaux
200 gr de bulots
1 tourteau (possibilité de le
décortiquer)
10 crevettes sauvages
6 langoustines
6 palourdes
1 verrine de rillettes de
maquereaux au muscadet
1 verrine de tartare de thon aux
aromates
Mayonnaise, citron, vinaigre à
l'échalote, beurre 1/2 sel, pain
de seigle

Plateau de fruits de mer
du Surcouf

 Le Corsaire 

Pour 2 personnes (99€ TTC)

+ 1 bouteille de vin  
Sélection du Chef


