
Lotte aux morilles, risotto aux asperges vertes (19€)
Suprême de chapon aux marrons , gratin de pommes de terre aux cèpes (19€)

Plats à emporter
Fêtes de fin d’années

P L A T S  P R I N C I P A U X

Tél : 02 90 61 39 03 - lesurcouf-latrinite.fr
21 rue des Résistants, 56470 La Trinité-sur-Mer

Commandes pour les 24 et 25 décembre : avant le 21/12 à 18h
Retrait le 24 décembre de 15h à 17h au restaurant Le Surcouf à La Trinité sur Mer.

Commandes pour les 31 et 1er janvier : avant le 28/12 à 18h
Retrait le 31 décembre de 15h à 17h au restaurant Le Surcouf à La Trinité sur Mer.

Un acompte de 50% de la somme totale vous sera demandé à la prise de commande

Prix Nets TTC

Foie gras de canard “maison” (Ballotin de 100g)
    Nature : 12€    A la mangue : 14€    A la figue : 14€    A la truffe : 18€

Saumon fumé de Norvège : 48€ (Plateau de 24 tranches (soit 800g))
Coquille Saint-Jacques à la bretonne : 5€ la pièce

L E S  S P É C I A L E S

1 verrine de velouté breton à la truffe et homard
1 verrine guacamole d’avocat 
1 verrine de tartare de Saint-Jacques à la truffe
1 navette saumon fumé
1 tartelette ganache fois gras
1 navette chèvre/magret de carnard fumé

L E S  P L A T E A U X
Plateau Apéritif froid (15€)

Plateau Apéritif à réchauffer (14€)
6 minis vol au vent escargots persillés
6 minis vol au vent Saint-Jacques à la Bretonne

Plateau Croustilles d’escargots à réchauffer (12€)
Biscuit croustillant, escargot/beurre persillé (12 pièces)


