105€

prix hors boissons

* LE SURCOUF -

MENU

WW 2005

Coupe de champagne accompagnée de son huitre en gelée by Martin
. Foie gras de canard mi-cuit & la mangue et toasts
. Filet de sole "butterfly”

Canon de veau confit 72 heures, miroir de Céte Rétie a la truffe,

purée fine de butternut aux éclats de noix
. Saint-Nectaire fermier fumé "maison”, gelée de coing

. Dame poire williamine

Acompte de 50% & la réservation.

Nous vous accueillerons a partir de 19h30.

21, rue des Résistants . 56470 La Trinité-sur-Mer
Restaurant 02.90.61.39.03 . Traiteur 07.66.93.54.85
www.lesurcouf-traiteur.fr




